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La filosofia del nostro ristorante nasce dall'abbinamento tra i fondamenti
della tradizione e l'innovazione e ricercatezza di una cucina che punta  ad

esprimersi in chiave moderna. 
Il nostro Chef Nello Oliviero é lieto di deliziarvi con delle specialità

stagionali, pasta fatta in casa e prodotti freschi accuratamente scelti per
soddisfare i palati più esigenti. 

Felici di offrirvi un'esperienza culinaria il più piacevole possibile, vi
auguriamo

BUON APPETITO

L A  N O S T R A  C U C I N A   
U N S E R E  K Ü C H E

Die Philosophie unseres Restaurants besteht darin, die Grundlagen der
Tradition mit der Innovation und Raffinesse einer Küche zu verbinden, 

die sich auf moderne Weise ausdrücken will. 
Unser Küchenchef Nello Oliviero verwöhnt Sie mit saisonalen Spezialitäten,

hausgemachter Pasta und frischen Produkten, die sorgfältig ausgewählt
werden, um auch den anspruchsvollsten Gaumen zufrieden zu stellen. 

In der Hoffnung, Ihnen ein so angenehmes kulinarisches Erlebnis wie
möglich zu bieten, wünschen wir Ihnen

GUTEN APPETIT



I L  R I S O T T O  A G L I  A S P A R A G I C H F  2 2
Spargel-Risotto

P I A T T I  S T A G I O N A L I

S A I S O N A L E  S P E I S E K A R T E

L A  C R E M A  D I  A S P A R A G I  C H F  1 5
Spargelcremesuppe

L A  P I Z Z A
base bianca con asparagi, uovo e grana
Weisse Basis mit Spargeln, Ei und Grana Padano

C H F  2 2

fino al / bis zum
 01.06.2025 

L A  S T E A K
di vitello servita con chutney di rabarbaro, patate rosolate e verdure
Kalbssteak, serviert mit Rhabarber-Chutney
serviert mit gebackenen Kartoffeln und Gemüse

CHF 48



I L  P E T T O   C H F  1 9
d’anatra affumicato servito con cavolo rosso e büscion di capra
Geräucherte Entenbrust, serviert mit Rotkohl und Ziegenbüscion

L E  P O L P E T T E
di gambero rosso con mayo all’aglio nero e ponzu
Rote Garnelenbällchen mit schwarzer Knoblauch-Mayo und Ponzu

 C H F  2 1

A N T I P A S T I

I L  F L A N    C H F  1 6
di barbabietole con croccante al sesamo  
Rote-Bete-„Flan“ mit Sesam-Crunch  

L ' I N S A L A T A  M I S T A C H F   9
Gemischter Salat mit hausgemachter italienischer oder
französischer Sauce

L ' I N S A L A T A  V E R D E C H F   6
Grüner Salat mit hausgemachter italienischer oder
französischer Sauce

L A  C R E M A  D I  A S P A R A G I  C H F  1 5
Spargelcremesuppe*



I  T O R T E L L I  CHF 24
fatti in casa con cuore di bufala e scampi pil-pil 
Hausgemachte Tortelli mit Büffelherzen und Pil-pil-Garnelen 

I L  R I S O T T O
mantecato con purea di melanzana arrosto e mascarpone affumicato
Risotto mit gebratenem Auberginenpüree und geräuchertem Macarpone

CHF 20

P R I M I  P I A T T I

L E  F E T T U C C I N E
ai broccoli, burrata liquida e pesto di pomodori secchi
Fettuccine mit Brokkoli, flüssiger Burrata und getrockneten Tomaten-Pesto 

CHF 2 1

L A  L A S A G N A CHF 20
fatta in casa alla Bolognese
Hausgemachte Lasagne mit Bolognese Sauce

L A  C A R B O N A R A CHF 19
spaghetti alla Carbonara
Spaghetti Carbonara (Ei, Backenspeck, Rahm und Parmesankäse)

L A  B O L O G N E S E C H F  1 7
spaghetti alla Bolognese
Spaghetti Bolognese (Tomatensauce und Hackfleisch)



L A  P A N C I A
di maialino da latte servita con vellutata al burro di arachidi, 
patate rosolate e verdure 
Spanferkelbauch, Erdnussbutter-Velouté, gebratenen Kartoffeln und Gemüse 

CHF 43

S E C O N D I  P I A T T I

L A  S T E A K
di vitello servita con chutney di rabarbaro, 
patate rosolate e verdure
Kalbssteak, serviert mit Rhabarber-Chutney, gebackenen Kartoffeln und Gemüse

CHF 48

L ' O S S O B U C O
di vitello con risotto allo zafferano
Kalbshaxe mit Safranrisotto

CHF 34

I L  B R A S A T O CHF 28
di vitellone con polenta fritta
Schmorbraten mit fritierter Polenta

I L  C O R D O N  B L E U CHF 30
di maiale con patatine fritte
Cordon Bleu vom Schwein mit Pommes frites

I L  F I L E T T O  
di bisonte servito con patate rosolate, verdure 
e salsa ai profumi di bosco
Bisonfilet, serviert mit gebackenen Kartoffeln, Gemüse und Waldsauce

CHF 54

I L  T R A N C I O  
di bacalao portoghese alla piastra su passatina di spinaci 
gegrilltes portugiesisches Bacalao-Steak auf Spinatpüree 

CHF 42

L ' H A M B U R G E R  G O U R M E T CHF 28
di beef ribs con formaggio cheddar, salsa verde e patatine fritte
Rinderrippchen Fleisch-Burger mit Cheddar-Käse, grüner Sauce, und Pommes Frites



M A S S A M A N  C U R R Y  C H I C K E N CHF 28
Curry di pollo poco piccante servito con riso
Cremig-würziges, mild-scharfes Thai Curry mit Poulet
serviert mit Reis

A S I A  S P E C I A L S

K H A O  P A D
Riso fritto con pollo o gamberi e spezie thai
Gebratener Reis mit Hänchen oder Schrimps und Thai Gewürzen

CHF 26

P A T A T I N E  F R I T T E
Pommes frites

CHF  6

P A S T A  A L  P O M O D O R O CHF  9

Spaghetti mit Tomatensauce

N U G G E T S  D I  P O L L O  C O N  P A T A T I N E CHF  1 1
Hänchennuggets mit Pommes frites

M I N I  M A R G H E R I T A CHF  9
Mini-Pizza mit Tomaten und Mozzarella

 P E R  I  P I Ù  P I C C O L I

M I N I  P R O S C I U T T O CHF 12

Mini-Pizza mit Tomaten, Mozzarella und Kochschinken

M I N I  H A W A I I CHF 13
Mini-Pizza mit Tomaten, Mozzarella, Kochschinken und Ananas 



EXTRA: Rucola 2.-, funghi 3.-, mozzarella di bufala 5.-, bresaola o prosciutto crudo 5.-, prosciutto cotto 3.-, ananas 2.-
EXTRA: Rucola 2.-, Pilze 3.-, Büffelmozzarella 5.-, Bresaola oder Rohschinken 5.-, Kochschinken 3.-, Ananas 2.-

L E  N O S T R E  P I Z Z E

M A R I N A R A C H F  1 2
Pomodoro, aglio, origano
Tomatensauce, Knoblauch und Origano

M A R G H E R I T A C H F  1 5
Pomodoro e mozzarella
Tomatensauce und Mozzarella

N A P O L I C H F  1 6
Pomodoro, mozzarella, acciughe
Tomatensauce, Mozzarella und Sardellen

Z O L A C H F  1 7
Pomodoro, mozzarella e gorgonzola
Tomatensauce, Mozzarella und Gorgonzola

S I C I L I A N A C H F  1 7
Pomodoro, mozzarella, acciughe, capperi e olive
Tomatensauce, Mozzarella, Sardellen, Kapern und Oliven

P R O S C I U T T O  C O T T O C H F  1 8
Pomodoro, mozzarella e prosciutto cotto
Tomatensauce, Mozzarella und Kochschinken

T O N N O  E  C I P O L L E C H F  1 8
Pomodoro, mozzarella, tonno e cipolle
Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch und Zwiebeln

S A L A M E  P I C C A N T E C H F  1 8
Pomodoro, mozzarella e salame piccante
Tomatensauce, Mozzarella und scharfe Salami

4  F O R M A G G I C H F  1 9
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola e formaggi filanti
Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola und gemischte Käse

F O C A C C I A C H F   9
Base bianca, olio, sale, spezie
Weisse Basis ohne Tomatensauce, mit Olivenöl, Salz und Gewürze

V E G E T A R I A N A C H F  1 8
Pomodoro, mozzarella, Grana, melanzane, zucchine e peperoni
Tomatensauce, Mozzarella, Grana, Auberginen, Zucchini, Paprika

C O T T O  E  M A S C A R P O N E C H F  1 9
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e mascarpone
Tomatensauce, Mozzarella, Kochschinken und Mascarpone



EXTRA: Rucola 2.-, funghi 3.-, mozzarella di bufala 5.-, bresaola o prosciutto crudo 5.-, prosciutto cotto 3.-, ananas 2.-
EXTRA: Rucola 2.-, Pilze 3.-, Büffelmozzarella 5.-, Bresaola oder Rohschinken 5.-, Kochschinken 3.-, Ananas 2.-

L E  N O S T R E  P I Z Z E

4  S T A G I O N I C H F  2 1
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, carciofi, olive
Tomatensauce, Mozzarella, Kochschinken, Pilze, Artischocken und Oliven

B R E S A O L A C H F  2 3
Pomodoro, mozzarella, bresaola, Grana e rucola
Tomatensauce, Mozzarella, Bresaola, Grana und Rucola

P R O S C I U T T O  E  F U N G H I C H F  1 9
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e funghi
Tomatensauce, Mozzarella, Kochschinken und Pilze

C A P R I C C I O S A C H F  2 1
Pomodoro, mozzarella, cotto, funghi, carciofi, olive, peperoni
Tomaten, Mozzarella, Kochschinken, Pilze, Artischocken, Oliven, Paprika

B U F A L I N A C H F  2 2
Pomodoro, mozzarella e mozzarella di bufala
Tomatensauce, Mozzarella und Büffelmozzarella

B U L L D O Z E R C H F  2 3
Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, cipolle, salame piccante, peperoni e olive nere
Tomatensauce, Mozzarella, Gorgonzola, Zwiebeln, scharfer Salami, Paprika und schwarze Oliven

P A R M A C H F  2 1
Pomodoro, mozzarella e prosciutto crudo di Parma
Tomatensauce, Mozzarella und Parmaschinken

T I R O L E S E C H F  2 2
Pomodoro, mozzarella, speck, cipolle e uovo
Tomatensauce, Mozzarella, Südtiroler-Speck, Zwiebeln und Ei

H A W A I I C H F  1 9
Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e ananas
Tomatensauce, Mozzarella, Kochschinken und Ananas

A S P A R A G I  E  U O V A C H F  2 2
Base bianca, con asparagi, uova e grana
Weisse Basis mit Spargeln, Ei und Grana Padano

C A L Z O N E  A P E R T O C H F  2 3
Base bianca, mortadella, burrata e granella di pistacchio aggiunti a fine cottura
Weisse Basis, mortadella, Burrata und Pistazien. 
Alle Zutaten werden am Ende des Backvorgangs hinzugefügt.

G R E C A C H F  1 9
Pomodoro, mozzarella, cipolle rosse, feta e olive nere
Tomatensauce, Mozzarella, rote Zwiebeln, Feta-Käse und schwarze Oliven



L A  M O U S S E C H F  1 3
al cioccolato bianco, farro soffiato ai mirtilli e curd al passion fruit 
Mousse aus weisser Schokolade, gepuffter Heidelbeerdinkel 
und Maracuja-Curd 

I L  S E M I F R E D D O
al pop corn e lamponi disidratati e salsa al cailler branche
Popcorn-Parfait mit dehydrierten Himbeeren 
und Cailler-Branche-Sauce

C H F  1 3

D E S S E R T  

I L  B A C I O
al mango con meringa al Daiquiri e gelato allo yogurt e cocco
Mangokuss mit Daiquiri-Baiser 
und Joghurt-Kokosnuss-Eiscreme

C H F  1 3

L A  S E L E Z I O N E  D I  F O R M A G G I  
formaggi ticinesi accuratamente scelti dallo Chef
Auswahl an Tessiner Käsen, von unserem Chef sorgfältig
ausgesucht

C H F  1 1



A L L E R G E N I  &
I N T O L L E R A N Z E

S e  s o f f r i t e  d i  a l l e r g i e  e / o  i n t o l l e r a n z e  a l i m e n t a r i  v i  p r e g h i a m o
d i  c o m u n i c a r l o  t e m p e s t i v a m e n t e  a l  p e r s o n a l e  d i  s e r v i z i o .  S e

d o v e s t e  n e c e s s i t a r e  i n f o r m a z i o n i  p i ù  c o m p l e t e  s u g l i  a l l e r g e n i
p r e s e n t i  n e l l e  v a r i e  p i e t a n z e  v i  p r e g h i a m o  d i  r i c h i e d e r l o  a l

n o s t r o  s t a f f  p r i m a  d i  e f f e t t u a r e  l ' o r d i n e .  

A L L E R G I E N  &
U N V E R T R Ä G L I C H K E I T E N

W e n n  S i e  L e b e n s m i t t e l a l l e r g i e n  u n d / o d e r  - u n v e r t r ä g l i c h k e i t e n
h a b e n ,  i n f o r m i e r e n  S i e  b i t t e  r e c h t z e i t i g  d a s  S e r v i c e p e r s o n a l .
W e n n  S i e  g e n a u e r e  I n f o r m a t i o n e n  ü b e r  d i e  A l l e r g e n e  i n  e i n e m

d e r  G e r i c h t e  b e n ö t i g e n ,  f r a g e n  S i e  b i t t e  u n s e r  P e r s o n a l  v o r  
d e r  B e s t e l l u n g .   

P R O V E N I E N Z A
H E R K U N F T

S a l u m i  -  A u f s c h n i t t - W u r s t  -  I t a l i a  
P a n c e t t a  -  B a u c h s p e c k  -  I t a l i a
G u a n c i a l e  -  B a c k e n s p e c k  -  I t a l i a
N u g g e t s  d i  p o l l o  -  H ä h n c h e n n u g g e t s  -  S v i z z e r a
V i t e l l o  -  K a l b  -  S v i z z e r a  /  I t a l i a
M a n z o  -  R i n d  -  S v i z z e r a  / I t a l i a
A g n e l l o  -  L a m m  -  N u o v a  Z e l a n d a  /  I r l a n d a
B i s o n t e  -  B i s o n  -  U S A  /  C a n a d a
P o l l o  -   H u h n  -  I t a l i a  /  S v i z z e r a  
M a i a l e  -   S c h w e i n  -  I t a l i a  /  S v i z z e r a
B r a n z i n o  -   W o l f s b a r s c h  -  I t a l i a  /  G r e c i a
G a m b e r i  -  G a r n e l e n  -  E c u a d o r / A r g e n t i n a
S a l m o n e  -  L a c h s  -  N o r v e g i a
A c c i u g h e  -  S a r d e l l e n  -  S p a g n a  
T r i g l i a  -  M e e r b a r b e  -  I t a l i a
G a m b e r o  r o s s o  -  F A O  3 7
T o n n o  -  T h u n f i s c h  -  I t a l i a
B a c a l a o  -  B a c a l a o  -  P o r t o g a l l o

Tutti i prezzi in CHF, IVA inclusa
Alle Preise verstehen sich in CHF, MwSt Inklusive



„ N O N  E S I S T E  N U L L A  C H E
N O N  P O S S A  E S S E R E

R I S O L T O  C O N  U N  S O R R I S O
E  U N  B U O N  P A S T O “  

„ E S  G I B T  N I C H T S ,  W A S
N I C H T  M I T  E I N E M  L Ä C H E L N

U N D  G U T E M  E S S E N  Z U
L Ö S E N  I S T . "

* * *
A N O N I M O
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