
Benvenuto dello Chef con bollicina
 Amouse bouche mit einem Glas Prosecco

Insalatina autunnale con petto d’anatra affumicato e buscion di capra
Herbstsalat mit geräucherter Entenbrust und Ziegenbuscion

Tortelli fatti in casa con cuore  di mozzarella bufala, scampi pil pil
Hausgemachte Tortelli mit einem Herz aus Büffelmozzarella, Scampi Pil-Pil 

Steak di vitello servita con purea di patate 
 e topinambur, salsa alle castagne

Kalbssteak serviert mit Kartoffelpüree, Topinambur, Kastaniensauce

Cronut con mousse al cailler branche e lamponi disidratati
 Cronut mit Cailler-Branche-Mousse und getrockneten Himbeeren

Caffè - Kaffee
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oppure/oder
Benvenuto dello Chef con bollicina

 Amouse bouche mit einem Glas Prosecco

Chinoise a volontà
manzo, vitello e pollo/tacchino, salse fatte in casa, patate fritte e riso

Chinoise nach Belieben
Rind-, Kalbsfleisch, Huhn/Truthahn mit hausgemachten Saucen,

 Pommes Frites und Reis

Cronut con mousse al cailler branche e lamponi disidratati
 Cronut mit Cailler-Branche-Mousse und getrockneten Himbeeren

Caffè - Kaffee

CHF 79  p. P.

CHF 68  p. P.

Prenotazioni fino al 28.12.2024 solo via E-mail a: info@alfienile.ch 
La prenotazione è da ritenersi effettiva solo previa conferma da parte del ristorante.
Reservationen bis 28.12.2024nur per E-Mail an: info@alfienile.ch 
Reservierungen sind erst nach Bestätigung durch das Restaurant gültig.


